Подогреватели для посуды: необходимость или роскошь?
За последние несколько лет подогреватели посуды перешли из разряда профессиональной техники для кухонь ресторанов к обычным бытовым устройствам. Размеры греющего шкафа стали компактнее, производители начали заботиться не только о функциональности, но и о дизайне внешних панелей. 
Цены на подогреватели посуды постепенно снижаются. В ближайшем будущем представленная техника станет неотъемлемой частью кухни вместе с холодильником, печью, миксером, комбайном. Характеристики шкафа-подогревателя:
· габариты устройства представлены в нескольких вариантах с вместимостью от пары тарелок до целого сервиза из 12 приборов;

· встраиваемые в навесные шкафы или устанавливаемые отдельно модели;

· внешняя панель из жаропрочного стекла выглядит стильно и оригинально;

· камера выпускается из алюминия или нержавеющей стали;

· получится установить компактные невысокие варианты рядом с кофемашиной или под духовым шкафом;

· рабочая мощность от 800 до 2500 Вт;

· заданные программы для работы помогут выбрать оптимальную температуру для подогрева блюд;

· существуют варианты с плавной или ступенчатой регулировкой температурного режима.

Какие функции выполняет кухонный подогреватель для посуды?
Многие считают подобную технику слишком дорогой и не функциональной. Развеет все сомнения относительно приобретения подогревателя список выполняемых им задач:
· стандартный подогрев посуды. Подойдет для нагрева тарелок, чтобы приготовленные первые блюда и гарниры дольше оставались теплыми, аппетитными.

· поддержание температуры уже готовой еды, расположенной в емкости. Кухонный подогреватель может частично заменить микроволновую печь, создавая приемлемые условия для разогрева как тарелки, так и ее содержимого.

· в более дорогих вариантах есть встроенные доводчики и таймер, что облегчит процесс пользования техникой;

· встречаются модели со встроенными вентиляторами для обдува. Циркулирующий теплый воздух будет прогревать посуду гораздо быстрее.

· кухонные подогреватели также используются для разогрева напитков. Техника с легкостью справится с разогревом глинтвейна или остывшего кофе.

· молодые мамы с удовольствием пользуются шкафам, чтобы нагреть детское питание до требуемой температуры, исключив возможность перегрева.

Качественные шкафы для разогрева посуды предоставляют бренды Siemens, Neff, Miele, Kuppersbusch, Gaggenau.
